
ELABORACIÓN:
Vino elaborado con uvas 100% Tempranillo, con el 
máximo rigor en el control y cuidado de nuestros 
caldos, dotándolo de un carácter fresco y afrutado 
con agradables notas varietales.

CATA:
Color granate, brillante y de gran viveza.
De aromas intensos de frutas rojas.
De entrada fresca y viva con un equilibrio tánico-
ácido adecuado. En conjunto un vino bien constitui-
do, de �nal afrutado y con cierta nota mineral y largo 
retrogusto.

PARTICULARIDADES:
Grado alcohólico: 13,5% vol
Temperatura de servicio: 15-17º C.
Tipo de botella: Borgoña
Capacidad: 75 cl.
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